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Opis produktu - Zageszczony sok wisniowy

Data : 03..02.2004

Strona ...............

Produkt uzyskany poprzez zageszczenie naturalnego soku z wisni

Ogoblna charakterystyka otrzymanego ze swiezych lub mrozonych owocow, poddany obrobce
termicznej- pozbawiony aromatu i usunigciu okreslonej ilosci wody

Konsystencja Jednorodna, klarowna, gesta ciecz.

Barwa Typowa dla soku wisniowego — ciemnowisniowy,

| Zapach 1 smak

T'ypowy dla wisni, bez obcych posmakow i zapachow

Przeznaczenie konsumenckie

Polprodukt do otrzymywania sokow pitnych, napojow, jako skltadnik
smakowy w produktach zywnosciowych, przeznaczony dla
konsumentow powyzej 3 roku zycia.

Opakowanie Cysterny samochodowe [ub pojemniki wykonane z materialu
przeznaczonego do kontaktu ze srodkami spozywczymi
Wzor etykiety Dotyczy pojemnikow: producent, kraj i pochodzenie

towaru, nazwa towaru, masa netto, termin przydatnosci do
spozycia, temp. przechowywania

Warunki przechowywania

Temperatura: od 0°C do + 6'C magazynowanie nie dtuzej niz 24
miesiece,

Zbiorniki wykonane z materiatu przeznaczonego do kontaktu ze
Srodkami spozywczymi

Wiasnosci Zawartosé ekstraktu (' Brix) 65 — 70 (na zyczenie klienta mozliwy inny)
fizykochemi | Kwasowosé ogdlna ( % Minimum 6
czne przeliczona na kwas cytrynowy)
Zageszczony sok wisniowy rozciericzony do ekstraktu 13,5 "Brix
Klarownosc¢ oceniana:
*  Wizualnie Catkowita /na zyczenie klienta mozliwa inna/
»  Nefelometrycznie (NTU) <10 (na zyczenie klienta mozliwa inna)
Wspdtezynnik barwy >1,5
E 520/ 420
Zawartosc pektyn Niedopuszczalna
Kwas D/L mlekowy (g /l) Nie wiecej niz 0,5
Metali szkodliwych dla zdrowia (mg/ kg) nie wiecej niz
Kadmu 0,02
Olowiu 0,05
Wiasnosci | Ogélna liczba drobnoustrojow Max 5000
mikrobiologi | mezofilnychw 1 g
czne Liczba drozdzy w | g Max 300
Liczba plesniw 1 g Max 100
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